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INTRODUCCION

Los equipos Kjeldahl (N2 Organico) y Dumas (N2 Total) realizan la determinacion de
“Nitrogeno” expresado como “%N5” de acuerdo al peso de la muestra. Las normativas
internacionales (ejemplo AOAC) han calculado el % de proteina basandose en el
contenido de “N5’, por medio de correlaciones empiricas, las cuales estan disponibles en la
literatura dependiendo el tipo de alimento.

Existe un factor universal de 6.25 y se utiliza cuando se desconoce el valor para la matriz
trabajada, el cual se basa en un contenido de nitrégeno del 16% en las proteinas.

Ejemplo:
%Nitrégeno X Factor= % Proteina (suponiendo una muestra con 9,25% de nitrégeno)
9,25% X 6,25 = 57,81% proteina

Después se adoptaron los factores de Jones, con los cuales se realiza la conversion de
nitrogeno a proteina dependiendo del tipo de alimento, esto para mejorar el factor de
conversion estandar de 6.25

Ventajas del
Meéetodo Dumas:

- Rapidez: El andlisis completo de una muestra tarda de 3 a 4
minutos.

- Automatizacion: El proceso es altamente automatizado, lo que
reduce la intervencion del operador y aumenta la precision.

« Seguridad: No utiliza productos quimicos tOXiCos y COrrosivos, a
diferencia del método Kjeldahl.

Factores de Jones:

RECUERDA:

Vegetable origin

|{:n:-rn (maize)
IMillets
|Dat5

|Ri-:e

Si tu muestra tiene

un factor especifico

debes consultar en
literatura.

|R~_.re

|Sc-rghum5
|Wheat: Whole kernel

|Bran

JEndoapenﬂ

|Eean5: Castor

|Ja-:1c, lima, navy, mung”ﬁ.EE
|Sn:-~,rbean ||5.?1
_|'u'e|~.ret beans ||I5.25
|F’eanuts ||5.4E
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Campos de aplicacion.

Categoria Tipo de Muestra
Alimentos Cerveza
Alimentos Aguas residuales

Alimentos Leche de almiddn

Determinacion
de Nitrégeno
total y
contenido de
prOtefnaS en: Alimentos salsa de tomate

Alimentos Mayonesa

Alimentos Salsa de soja
Alimentos Leche

Alimentos Fluidos aceitosos

Alimentos Jugos y refrescos
Muestras biologicasiTejido vegetal
Muestras bioldgicasiTejido animal

Muestras bioldgicasiMicroorganismos

Categoria Tipo de Muestra
Fertilizantes Fertilizante liguido

Fertilizantes Fertilizantes orgdnicos (compost, estiércol)

Dete l I I i n a Cié n Fertilizantes Fertilizantes inorgdnicos (guimicos)
de Nitrolgeno Suelos Suelo agricola
tOta I . Suelos Suelos contaminados

Productos quimicosiProductos quimicos industriales
Productos quimicos:Polimeras
Residuos Residuos sdlidos urbanos

Residuos Residuos industriales

Escanea €l
codigo QR para
ver aplicaciones

del equipo

DUMAS
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FRUTAS Y VEGETALES

« Seca la muestra en horno a 50 - 60 °C hasta obtener una humedad <2 %.

o Tritura la muestra en un molino o procesador de alimentos hasta obtener
un polvo fino.

« Pesa entre 100 y 300 mg (esto depende del % N esperado).
2

CARNICOS

1. Elige una muestra homogénea y representativa para
asegurar resultados precisos.

2. Retira cualquier material no deseado como huesos,
cartilagos y grasa.

3. Tritura la muestra hasta obtener una textura uniforme.

4. Seca la muestra en horno a 50 - 60 °C hasta obtener una
humedad <2 %.

5. Pesa entre 100 y 300 mg (esto depgnde del %N
esperado).

SUELOS

Preparacion de la Muestra:

Secado: Extiende las muestras de suelo en bandejas y déjalas secar al aire en un
lugar limpio y seco. Evita la exposicion directa al sol.

Tamizado: Una vez secas, tamiza las muestras utilizando un tamiz de 2 mm para
eliminar piedras, raices y otros residuos grandes.

Homogeneizacion: Mezcla bien las muestras tamizadas para obtener una muestra
representativa.

Molienda Fina: Muele las muestras tamizadas utilizando un molino de bolas o un
molino de discos hasta obtener un polvo fino. Esto asegura una distribucion
uniforme de la muestra.

Pesa una cantidad adecuada de la muestra, generalmente entre 100 a 300 mg.

BIOLOGICAS

Preparacion de Muestras:

« Secado: Si las muestras son himedas, sécalas en un horno a baja temperatura
(60-70°C) hasta que estén completamente secas. Esto evita la pérdida de
nitrogeno.

« Homogeneizacion: Tritura o muele las muestras secas utilizando un molino
de bolas o un molino de discos hasta obtener un polvo fino. Esto asegura una
distribucion uniforme de la muestra.

- Pesado: Pesa una cantidad precisa de la muestra, Los pesos iniciales deben ser
consistentes, generalmente entre 100 y 300 mg
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STRAS| LIQUIDAS

LACTEOS

Para muestras solidas:

l1.Liofiliza las muestras para eliminar el agua sin alterar los
componentes.

2.Tritura las muestras hasta obtener un polvo homogéneo.

3.Pesa entre 100 y 300 mg de la muestra.

.....

Para muestras liquidas:

1.La muestra debe ser representativa (100 mL aprox) y homogénea.

2.La muestra se calienta en un bafio de agua de 38°C- 40°C y se agita
con un agitador magnético durante el pesaje.

3.Pesa el Superabsorbente (3.5) en la proporcion 1:10 (1 mg de
Superabsorbente por 10 mg de muestra).

4.Tara nuevamente la balanza y aiade 150 mg de muestra usando una
jeringa.

5. Anota el primer peso estable.

6.Después de esperar unos segundos para que el Superabsorbente

reaccione con la muestra, se cierra el papel de aluminio y se coloca

en la bandeja de transferencia.

Nota: En el caso de leche entera, puede ser necesario usar DumaSorb
(3.5) en la proporcion 1:3 (1 mg de DumaSorb por 3 mg de muestra).

AGUA

« Filtracion Inicial: Filtra las muestras de agua utilizando filtros de membrana
(0.45 um) para eliminar particulas grandes y sedimentos.

 Evaporacion: Si la concentracion de nitrégeno en el agua es baja, puedes
concentrar la muestra mediante evaporacion. Coloca las muestras en un
evaporador rotatorio o en un horno a baja temperatura (40-50°C) hasta
reducir el volumen a aproximadamente 10-20 mL.

Pesado: Mide un volumen preciso, generalmente entre 10y 5 ul..

Tratamiento de muestras
liquidas con Absorbente.

Muestras acuosas libres de sal y grasa

Superabsorbente!Cantidad de muestra [mg]iTiempo de configuracion [seg]

Cerveza 30 200

Aguas residuales {100 200

iLeche de almidon 200

Muestras liquidas que contienen sal

Superabsorbente (Cantidad de muestra [mg]:Tiempo de configuracion [seg]

iFertilizante liquido:s0 200

Salsa de soja 100 200

Muestras liquidas que contienen grasa

Superabsorbente;Cantidad de muestra [mg]:Tiempo de configuracion [seg]

iLeche 50 200

iiFIuidos aceitosos (100 200

Muestras pastosas

Superabsorbente;Cantidad de muestra [mg]:Tiempo de configuracién [seg]

Salsa de tomate (50 100

iMayonesa 100 100




